
Konzumirajte med u saću jer je to najzdraviji i najbolji način konzumacije 

zbog ostataka propolisa i peluda i matične mliječi koji se nalaze u pčelinjem 

saću. Med u saću je ukusniji od tečnog meda jer ima nakiselkast okus od 

sačuvanih organskih kiselina u saću. 

Ostaju sačuvana i etarična ulja biljaka sa kojih pčele sakupljaju nektar pa mu 

je i aroma bogatija i intenzivnija. Podjeća nas na djetinjstvo i žvakanje 

slatkog saću umjeto slatkiša. 

Med u djevičanskom saću je najzdraviji i najkvalitetniji oblik konzumacije 

meda i garancija je da je med u izvornom obliku-onakav kakav su ga pčele 

proizvele-bez dodatnih obrada ili intervencija od strane čovjeka. 

Saće sa medom se dobiva tijekom svibnja i lipnja- večinom na bagremovoj 

i kestenovoj paši. Medno saće se može čuvati na sobnoj temperaturi, ali isto 

tako se može i zamrznuti. 

 

 

 


